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PEYNIRLI INCIR DOLMASI

1 Corba Kagigi Margarin

1 Cay bardagi Ceviz Igi

Yarim Kg Incir

Yarim Gay kasigi Muskat

1 Adet Portakal Kabugu Rendesi
1 GCay bardagi Su

1 Tath kasigi Targin

Yarim Gay kasigi Toz Karanfil

1 Fincan Toz Seker

100 Gr Tuzsuz Kegi Peyniri

Incirlerin sap kisimlarini kesin ve i¢ kismini oyarak bir kaseye koyun. Incir iglerine, baharatlari, portakal kabugu
rendesini, ceviz igini ve rendelenmig kegi peynirini karigtirin. Igi bos incirlerin igine tekrar karigimi kagik
yardimiyla koyun. Incirleri firin tepsisine dizin ve su ile yag karistirarak tepsiye koyun. 200 derecede yarim saat
pisirin. Dondurmayla da servis yapabilirsiniz.
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