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PEYNIRLI HURMA DOLMASI

12 adet bagdat hurmasi

1 kase lor peyniri

1 corba kasigi toz seker

1 adet limon kabugu rendesi
6 adet ceviz

1 yemek kasigi margarin

Baslangi¢ olarak bir stizgece pecete serip, lor peynirinin suyunu birakmasi igin serin bir yerde 2 saat
dinlendirin.Hurmalarin Gzerini keskin bir bicakla uzunlamasina ¢izip,¢cekirdeklerini gikarin. Servis tabagina
dizdiginiz hurmalarin igine, stizllmus lor peyniri, rendelenmis limon kabudu,1 kasik margarini ve sekeri ¢irparak
hazirladiginiz kremayi doldurun. Hurmalarin Uzerine ortadan ikiye ayirdiiniz cevizlerden birer adet ceviz ile
susleyip, servis yapin.
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