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PEYNIRLI HINDI BONFILE

4 adet Banvit Hindi Bonfile

1 corba kagig zeytinyagi

2 corba kagi@! tarhun (ince kiyin)

150 gr krem peynir

2 adet klicUk boy domates (ince halka kesilmis)
Tane karabiber (arzu edilen miktarda, dévilmuis)

Zeytinyagini etlerin Gzerine gezdirip, her taraflarina bulayin ve karabiber serpin.

Tarhunun yarisi ve krem peyniri ¢atalla ezerek iyice karnstirin. Etlerin Uzerine paylastirin ve ¢atalla duzelterek her
taraflarina yayin. B

Uzerlerine domates dilimlerini yerlestirin. Onceden isitilmig 200° C firinda, etler yumusayincaya kadar, yaklasik
20-25 dak. pigirin.

Uzerlerine kalan tarhunu serpin ve arzu ederseniz haglanmis patatesle birlikte servis yapin.
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