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PEYNIRLI HAVUGLU PAZI SARMASI

16 adet pazi yapragi
300 gr. beyaz peynir

3 adet havug

2 yemek kasid1 margarin
Tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigdi pul biber
Yeterince su

1 tath kasidi ¢érekotu

1 cay kasigr kekik

Oncelikle i¢ harci icin beyaz peyniri catal yardimiyla ezin. Goérekotunu, kekigi, pul biberi ve kara biberi ekleyip,
karistirin. Havuglari rendeleyin ve sanayaginda biraz kavurun. Daha sonra pazi yapraklarini yikayin. Yapraklari
kaynayan suya daldirip, gikarip soguk suya alin. Boylece pazi yapraklariniz yesil kalir. Yapraklarin suyunu
slizin. Yapragin ortasinda kalin yerini alin ve diiz olarak serin. Uzerine énce havugtan daha sonra hazirladiginiz
peynirli hargtan koyup, dolma sarar gibi sarin. Bu islemi her yaprak igin gergeklestirip, sarmalari tepsiye dizin.
Yaklasik 15 dakika buzlukta beklettikten sonra istediginiz kalinlikta kesip, servis yapin.
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