—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PEYNIRLI GUL BOREGI

4 adet yufka

500 gr beyaz peynir

2 su bardagi sut

2 adet yumurta

2 kahve fincani siviyag

Yufkalar temiz ve kuru tezgahta Ustliste koyun ve 4 esit pargaya bélin. Derin bir kasede sit, yumurta ve
siviyadi ¢irparak béredin sosunu hazirlayin. Peyniri ¢atal yardimi ile ezin. Arzu ederseniz maydanozda
kiyabilirsiniz. Yufkalarin her parcasina bérek sosundan fir¢a kullanarak glizelce siriin ve genis kismina peynirli
icten koyup rulo seklinde sarin. Rulo seklinde sardiginiz her parcayi kendi etrafinda dolayarak firin tepsisine
yerlestirin. Batun yufkulara ayni iglemi tekrarlayin. Firin tepsisine dizdiginiz béreklere kalan sostan fir¢a
kullanarak esit sekilde strin.Ustine ¢érek otu serpin. 180 derecelik 6nceden isitiimis firinda tzeri kizarincaya
kadar pisirin. Sicak servis yapin.
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