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PEYNIRLI EKMEK (SANLIURFA)

Hamuru igin:

1 su bardagi su

1 yemek kasigi sivi yag
1 yemek kasigi sirke

1 fiske tuz

Alabildigi kadar un

Igi igin:

Yarim kilo tuzsuz peynir
1 cay bardad seker

2 yemek kasig! sivi yag

Yogurma kabina su, sivi yag, sirke ve tuz konur karigtirilir, Gizerine alabildigi kadar un eklenerek hamur
hazirlanir, yarim saat dinlendirilir.

Igi igin, peynir, seker ve sivi yag karigtirilir.

Dinlenen hamurdan mandalina kadar bezeler yapilip, mardena ile uzunlamasina agilir.

Arasina yeteri kadar i¢ konarak kenarlari katlanir.

Pideler kagit serilmis firin tepsisine dizilir.

180 derece firinda pigirilir.
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