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PEYNIRLI EKMEK

2 adet ekmek hamuru

400 gram taze Antep peyniri ya da beyaz peynir
1 demet taze sogan

1 demet maydanoz

1 adet yumurta

1/2 paket (125 gr) margarin

1,5 corba kasigi pul kirmizibiber

Tuz

Ekmek hamurlarini, 1/2 paket margarin yagi ile yogurup, buzdolabinda 2 saat bekletelim.

Ince ince kiydigimiz maydanozlari, taze soganlari ve peyniri karistirip, i¢ malzemeyi hazirlayalim.

Dinlenmig olan hamuru, ikiye bélelim.

Elimizle pide yapar gibi inceltip, Gzerine peynirli harcin yarisini serpelim.

Uzunlamasina yuvarlayip, rulo yapalim ve iki ucunu bastirarak, kapatalim.

Diger hamuru da ayni sekilde hazirlayip, firin tepsisine koyup, tzerine ¢irptigimiz yumurtayi stirerek, 30 dakika
mayalanmasini bekleyelim.

Onceden isitidimiz firinda pisirelim.

Finndan gikartip, biraz dinlendirdikten sonra, dilimleyerek, servis yapalm.
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