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PEYNIRLI EKMEK

3 su bardagi un

250 gr. tereyad

250 gr. beyaz peynir

1 cay kasigi karbonat
1/2 limonun suyu

2 adet yumurta

2 ¢orba kagsiJi sivi yag
Tuz

Unu, tereyagini, peyniri, karbonati, limon suyunu, bir yumurtayi, diger yumurtanin akini ve tuzu yogurun. Hamuru
UstU 6rtlll olarak yarnm saat dinlendirin. Hamurdan iri ceviz blyUkligunde pargalar kopartin, avug iginde agip
kenarlarini bastirmadan ikiye katlayin, firin tepsisine dizin. Yumurta sarisi ve sivi yagi ¢irparak ekmeklerin
Uzerine surdn. 200 derece firinda 25-30 dakika pigirin.
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