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PEYNIRLI DOMATESLI MAKARNA

https://yemek.name

1/2 paket makarna
Sosu Igin:

1 adet domates

50 gram beyaz peynir
1 tutam fesle@en
Zeytinyag!

Domatesler soyulup kip kiip dogranir.

Firnna dayanikl kii¢lk kaplar zeytinyagi ile yaglanir.

Beyaz peynir ufalanip kaplarin dibine paylagtirilir.

Uzerine domatesler ilave edilir.

Fesleden serpildikten sonra 6nceden 180 dereceye isitilmig firinda 15 dakika pigirilir.
Sos firinda piserken, makarnalar kaynar tuzlu suda haslanir.

Haslanan makarnalar tabaklara alinip, Gzerine sos dokulerek servis edilir.

Not: Makarnayi haslayip stizdiikten sonra yag ile kavurmaya gerek yok. Sosun igindeki zeytinyagi
lezzetlendirmeye yetecektir.
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