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PEYNIRLI CIKOLATALI PASTA

250 gr tereyagi

4 yumurta

150 ml. yogdurt

1 paket vanilya

230 gr. esmer seker
280 grun

1 yemek kasigi kakao
1 paket kabartma tozu
100 ml. ihk neskafe
Krema igin:

350 gr. mascarpone peyniri
Pudra sekeri
Dekorasyon igin:

60 gram bitter cikolata

Onceden 180 derece firini 1sitin. Dikddrtgen tepsi boyutu 20-30 cm veya yuvarlak ise 24 cm ¢apinda olan kek
pisirme kabiniza yagl kagit serin. Mikrodalga veya ocakta tereyagini eritin.Bir ¢atal ile yogurt ile yumurtayi
¢irpin. Seker ve vanilya ve kahveyi ekleyin ve tekrar karistirin. Unu eleyin, kabartma tozu ve kakao ile karistirin.
Bir tahta kasik ile karistirarak sivi ile kuru malzemeleri birbirine ekleyin. 180 derece yaklasik 30 dakika
pisirin.Emin olmak i¢in bir bigak veya gubuk sokarak eger kek hi¢ yapismamigsa pismis demektir. Bu arada,
damak zevkinize gore yeteri kadar pudra sekerini mascarponeye ¢irparak yedirin. Soguk krema ile pastanizi
kaplayin. Rendelenmis bitter gikolata ile stsleyin.
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