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PEYNIRLI CEVIZLI SEMBUSEK (MARDIN)

3 su bardagi un

Yarim paket yasmaya

1 tath kasidi tozseker

50 gr margarin

1 tath kasidi tuz

2 adet yumurta

1 fincan su

250 gr lor peyniri

1 cay bardagdi ceviz

1 cay bardagi yesil zeytin
1 tutam maydanoz

1 dal taze sogan
Istenilen kadar kirmizi biber
1 adet yumurta sarisi

Karigtirma kabina 3 su bardag! unu alin. Unun ortasina eritilmig margarini, yarm paket yas mayayi ilave edin. 1
tath kagigi toz seker ve tuz ilave edin. Uzerine 1 adet yumurta ve diger yumurtanin sadece akini ekleyin. Sarisini
Uzeri icin ayirin. llk dnce mayayi eritin. Daha sonra kulak memesi kivaminda bir hamur elde edin. Hamuru
bezelere ayirin. }

Sembusek i¢ harci igi karistirma kabina lor peynirini alin. Uzerine ceviz, yesil zeytin, maydonoz, taze sodan ve
kirmizi biber ilave edip tim malzemeleri karigtirin. )

Bezelere ayirdiginiz hamurlari eliniz ile agin. Hamurun i¢ine i¢ malzemeden koyup kapatin. Uzerine yumurta
sarisi sdrdn. )

Firin tepsisine dizin. Onceden isitilmis olan 180 derecelik firinda pisirin.

Fotograf "Ozlem Celik" tarafindan génderildi. 27.04.2020
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