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PEYNIRLI BOREK

Elif Korkmazel

1/2 ¢orba kasig margarin

2 yufka

1 su barda@i rendelenmis beyaz peynir
Yarim demet maydanoz

1 su bardag st

2 yumurta

1/2 su bardag sivi yag

Susam

Corekotu

Tepsiyi margarinle yaglayin.

Yufkalardan birini kenarlar disari tasacak sekilde tepsiye yerlestirin. Diger yufkanin yarisini parcalara ayirip
Uzerine yerlestirin. SUt, yumurta ve sivi yadi ¢irparak Uzerine dokin. Kalan yufkay! iki parcaya ayirip bir
parcasini tepsiye serin. Beyaz peyniri kiyilmis maydanozla karistirip Gizerine dékin. Kalan yufkayi da harcin
Uzerine koyup disa sarkan yufkalarla Gzerini kapatin. Kalan karigimi béregin Gzerine dékip susam ve ¢érekotu
serpin. 190 derece firinda pigirin.
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