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PEYNIRLI BOREK (GAZIANTEP)

Gaziantep il Emniyet Miduirligi

Hamuru igin:

500 gr. un,

25 gr. maya,

1 tath kasidi tuz,

1 tath kasidi toz seker,
1 gay bardag su.

I¢c malzemesi:

250 gr. antep peyniri,
1 adet taze sarimsak,
2 adet taze sogan,

1 par¢a maydanoz,

1 parca tarhin,

1 ¢ay kasigi kirmizi biber,
1 cay kasigi tuz.

Hamurun malzemeleri harmanlanarak yogurulur ve dinlenmeye birakilir. Rendelenmis peynirin igerisine
sarimsak ve sogan ince bir sekilde dogranir, maydanoz, tarhin, tuz ve kirmizi biber katilarak karigtirilir ve bir
harg elde edilir. Yogrulmus olan hamur 5 egit pargaya boltndr. Yumaklari merdane ile agilir ve 6nceden
hazirlanmig harg hamura yayilir ve kenarlari hafifge kivirilir. (Igine konan malzemeler gériinecek sekilde) 80
derece sicakliktaki firinda pigirilir. Bérek servise hazirdir. (Fikret MAVIYILDIRIM - Mazicioglu)
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