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PEYNIRLI BIBERLI TUZLU KEK

1'er adet kirmizi ve sari dolmalik biber
3 su bardagi un

1 paket karbonat

100 gr ufalanmig beyaz peynir

yarim su bardagi rendelenmis kasar
90 gr tereyadi (erimis)

1 adet yumruta

1 su bardag st

1 cay kasigdi tuz karabiber

2 adet nane

Biberleri dérde boéllp ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve kézleyip kabuklarini soyun, iri parcalar seklinde dograyin. Unu bir
kaseye eleyin. Karbonat, biberler, peynirler, tereyagi, yumurta, sit, tuz ve karabiberi ilave edip mikserle
patlrstiz bir hamur olana kadar ¢irpin. Hamuru yaglanmig dikdortgen kek kalibina dékip yayin. Uzerine susam
serpin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarl firinda 30-35 dakika pisirin. llininca nane yapraklariyla sisleyip
servis yapin.
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