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PEYNIRLI BIBERLI OMLET SARMA

6 yumurta

Tuz

Karabiber

Taze kekik 2-3 dal

1 yemek kasigi kiyllmig maydanoz
Biraz zeytinyag

250 gr. mozzarella

Kirmizi ve yesil biber

Firini 180 dereceye ayarlayip mini pigirme tepsinize yagh kagit serin.Bir firga ile yagi stirtin.

Bir tutam tuz ile yumurtalari ¢irpin. Ince kiyilmis maydanoz, dogranmig kekigide ekleyin. Esit bir sekilde
yayllmasini sagliyarak yumurta karigimini dékan.

Omletinizi firnda pisirirken, ince dilimler halinde mozzarellayi dilimleyin.

Firindan omletinizi ¢ikarip sogumaya birakin.

Ustline mozzarella ile k6zlenmig biberleri dizin. Tuz ve karabiber serpin.

Yagl kagit yardimiyla yuvarlayin. Aliminyum folyo ile sarip 7-10 dk. daha firinda pisirip servis yapin.
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