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PEYNIRLI BIBER HALKALARI

https://www.elele.com.tr

3 adet guska biber

3 adet ¢arliston biber

2 adet havug

150 gr. tulum peyniri

4 yemek kagigi krema

2 dig sarimsak

6-7 dal dereotu

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 cay kasigi kirmizi pul biber

Biberlerin bags kisimlarini kesip ¢ekirdeklerini temizleyin. Derin bir kapta tulum peyniri, krema, dévilmus
sarimsak, zeytinyagd, kiyllmig dereotu ve kirmizi pul biberi harmanlayip biberlerin iclerini bu karisimla sikica
doldurun. BUttin biberleri birer parmak eninde halka seklinde kesip servis tabagdina dizerek servis yapin. Peynirli
biber halkalarini enine dilimlenmis havuglarla da stsleyebilirsiniz.
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