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PEYNIRLI AY COREGI

1 paket margarin

1 su bardag st

1 su bardagi su

1 adet yumurta beyazi
1 adet yas maya

1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

2 su bardagi rende beyaz peynir
10-15 dal maydanoz
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi
1 yemek kasigi sit

Ik su, maya ve seker eritilir. Uzerine minciklanmis margarin eklenir. lyice karistirilir. Daha sonra siit, yumurta
beyazi, tuz ve kulak memesi kivamini alana dek un katilarark yogrulur. Hamur 1 saat dinlendirilir. Daha sonra 20
esit pargaya ayrilir. Her parga tatll tabagi kadar agilir. Ortasina peynirli i¢ konur. Once rulo yapilir, sonra u gekli
verilir. Yaglanmig tepsiye dizilir. Uzerine yumurta ve sit karigimi siirdlir. (Yarim saat daha tepside bekletilebilir.)
Onceden isitilmis 190 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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