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PEYNIRLI ARMUT TATLISI

2 adet armut,

yarim su bardag@ Gzim suyu,
175 gram az yagl krem peynir,
2 ¢orba kasi@i limon suyu,

1 ¢corba kasigi bal.

Sislemek icin:

4 adet cilek,

nane yapragi

Armutlarin saplarini kestikten sonra kabugunu ince bir sekilde soyun. Sonra Uzim suyuyla birlikte yumusayaria
dek haglayn.

Uzim suyunu ve armutlar sogumaya birakin. Krem peyniri, bali ve limon suyunu bilendirdan gegirin.

Armutlari ikiye keserek, ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Sonra ince dilimler halinde kesin.

Dilimleri tabaga yelpaze seklinde dizin. Krem peynirli karisimi krema sikacagina doldurun. Her yelpazenin i¢
kismina burgu seklinde krem peynirli karisimdan sikin.

Yelpazenin digina Gziim suyundan dokun. Gilek ve nane yapraklari ile stisledikten sonra servis yapin.
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