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PEYNIRLI AHTAPOT SALATASI

https://www.elele.com.tr

300 gr. ahtapot

1 paket krem peynir

Yarim ¢ay bardagi salkim domates suyu
4 yemek kasigi Uzim sirkesi

1 yaprak jelatin

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kekik

3-4 adet glines kurusu domates
1/5 demet deniz borulcesi

2 yemek kasi@ tatli sirke

5-6 yaprak taze feslegen

1/3 demet maydanoz

2 yemek kasigi salsa verde sos
Zeytinyad!

Ahtapotu, zeytinyag, tuz, karabiber ve kekikle marine edip, 180 derece firinda 1 buguk saat kadar pisirin.
Domates suyunu, beyaz Gzim sirkesini krem peynir ile karigtirin. Uzerine jelatini ekleyin ve tekrar karigtirarak
sogumaya birakin. Jel kivamina geldikten sonra kiip seklinde dograyin. Deniz bérilcelerinin sadece filiz kisimlari
ve guines kurusu domatesleri kiip seklinde dograyin. Ardindan domates, bértlce, feslegen ve maydanozu tatl
sirke ile karigtirin. Salsa verde sosu tabagin altina siriin. Ardindan peyniri ve hazirladiginiz deniz bérulceli
karisimi tabaga yerlestirin. En Uste ahtapotlarn koyun. Salkim domates ve fesledenle sisleyerek servis
edebilirsiniz.
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