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PEYNIR VE CEVIZLE FIRINLANMIS ELMALAR

6 elma

1 G¢gen dilim (yaklasik bir kalip) mavi peynir
1 su bardag ceviz igi

Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber

Onceden firninizi 180 derecede isitin. Elmalarin tepesini kesin ve icini oyarak ¢ekirdek kismini gikartin, bu
sirada elmalari delmediginizden ve kesmediginizden emin olun. Her bir elmanin igini bolca mavi peynir ve ceviz
karigimi ile doldurun. Tuz ve karabiberle tatlandirin. EIma kapaklarini yeniden elmalarin tizerine kapatin. EImalar
yumusayana kadar yaklasik 20-25 dakika pisirin. Sicak olarak servis edin.
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