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PEYNIR TATLISI

250 gr. tuzsuz taze beyazpeynir
2 ¢ay bardagi un

1 cay bardagdi piringunu

Ceyrek paket margarin

3-4 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

Surubu igin:

750 gr. tozseker

4 su bardagi su

Geyrek limon

Peyniri suda 1-2 saat bekletip, iyice tuzunu aliniz.

Sikarak susuz olarak bir késeye koyunuz.

Igerisine yumusak haldeki yagdi, yumurtalari, unu, piringununu, kabartma tozu koyup, bir hamur yapiniz.
Hamurdan bir yumurta blyukliginde pargalar alip, biraz yassiltip, yaglanmis tepsiye diziniz.

Orta isili firinda hafif pembe renkte pisiriniz.

Bu arada surup malzemesini kaynatarak kivamli bir surup hazirlayiniz.

Surubu sicak olarak Uzerine doklp, ates Uzerinde 7-8 dakika kaynatip surubu ¢ektiriniz.

Sogutup, servis yapiniz.
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