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PEYNIR SUFLESI

30 gr. tereyadi veya margarin
30 gr.un

125 gr. st

Tuz

Karabiber

85 gr. kasar peyniri

1/4 tath kasigi hardal

3 yumurta

Tepsiyi yagdlayin. Yagi tavada eritin ve igine unu karistirin. Unu bir dakika hafif ateste kavurun. Yalniz yanarak
renginin kahverengi olmamasina da dikkat edin. SUtu de igine dbkerek karistirmaya baglayin. PUrlzsiz bir sos
g6rinimu elde edin. 2-3 dakika pisirin. Simdi de igine hardal ve rende kasar peynirini ekleyin ve akici, putirsiz
oluncaya kadar karigtirin. Tavay: atesten alin ve sogumaya birakin. Bu arada yumurtanin sarisini da girpin.
Yumurta aklarini telle iyice déviin. Onceki karisima kagik kasik ilave edin. Yaglanmis tepsiye dodkiin ve orta
hararetli firinin orta géziinde 25-30 dakika pisirin.
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