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PEYNIR SOSLU MERSIN BALIGI IZGARASI

1 kg mersin balii filetosu

aycicegdi yagi ya da zeytinyagi

3 su bardagi rendelenmis ekmek kirintisi
Peynir sosu:

200 gram ince kesilmig kasarpeyniri

2 cay kasigi acisiz kirmizibiber

2 cay kasigi hardal

4 cay kasigi acili sos

1 su bardagi maden suyu

Oncelikle peynir soyu malzemelerini bir araya getirin; peynir eriyene kadar az ateste karigtirarak pisirin. Mersin
Baligi fletolarini klicUk parcalara ayirin. Her iki tarafina da yag strtin. Ekmek kitilarina bulayin. 15 dakika
Izgarada pigirin. Hazirladiginiz peynir sosu ile birlikte servis yapin.
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