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PEYNIR KREMASI

Malzemesi:

200 gr. rendelenmis sert peynir
100 gr. tereyagdi

Yarim litre su

200 gr.un

1 cay kasigi tuz

Hazirlanisi:

Tereyagdini bir tencerede yakmadan eritin. Peynir rendesini (izerine dokerek eriyene kadar bekleyin. icine su
ilave edip, tahta bir kagikla strekli karigtirarak malzemeyi iyice halledin. Daha sonra un ve tuzu koyarak karigim
koyulasana ve iginde putlr kalmayincaya dek karistirarak pigirin. Uzerine tuz serpin. Yaninda sicak ekmek
vererek servis yapin.

Not: Peynir kremasi mutlaka ¢ok sicak olarak yenmelidir.
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