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PEYNIR HELVASI (TEKIRDAG)

Tekirdag Valiligi

Tuzsuz peynir
4 yumurta
Yarim margarin
Un

Irmik

Karbonat

Tuzsuz peyniri tencereye koyup eriyinceye kadar kaynatin. Peyniri tencereye koyduktan sonra yarim gay kasigi
karbonat, 1 corba kasigi irmik koyup eriyinceye kadar kaynatiniz. Eridikten sonra 4 yumurtanin sarisini ve sekeri
kapagda koyup karistirin ve sonra erimig olan peynire yavas yavas karistirarak dékin.Yumurtayla kaynadiktan
sonra i¢ine ununu dékin. Unu dokerken sirekli karistirin.Koyulagincaya kadar unu, daha sonra altina sanayag!
koyup karistirmaya baglayin. Pistikten sonra atesten indirip, sicak servis yapin.

ML® Peynir Helvasi i¢in tiklayin
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