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PEYNIR HELVASI (CANAKKALE)

1 kg. koyun sGttinden yapilmig peynir
200 gr. irmik

3 adet yumurta sarisi

1.5 kg. seker

200 gr. peynir

Peynir, irmik ve yumurta sarilari bir tencerede karigtirilarak hafif hararetli ateste eritilir. Pistikten sonra 200 gr.
peynir daha eklenerek biraz daha ates Uizerinde tutulur. Soguyunca Gzerine toz seker konup karigtirilir. tepsiye
dokdulerek firina verilir.

ML® Peynir Helvasi icin tiklayin
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