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PEYNIR HELVASI (CANAKKALE)

Canakkale il Kiiltiir ve Turizm Madurligi

Ozellikle yagl, tuzsuz, taze koyun peynirinden yapilir. Peynir kiiglik parcalara ayrilir bir kapta hafif ateste
karistirilarak eritilir. Stt haline gelen eriyik bir middet kaynatildiktan sonra énce un (istege bagl irmik) sonra toz
seker karigtirilip iyice yedirilir. Topak olmamasi igin pisene kadar hafif ateste ve ayni ydnde olmak kaydiyla
karistirilir. Baz Kisiler topak olmamasi igin ¢ay kasiginin burnu ile biraz karbonat karistirilir.

Fotograf "semra baci" tarafindan génderildi. 26.02.2021
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