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PEYNIR DOLMASI

MALZEMESI

1/2 Kalip beyaz peynir

2 Corba kasig margarin

1/2 Gay kasigi kirmizi biber

6-7 Adet orta boy dolmalik biber
2 Adet orta domates

1 Cay kasigi kekik

YAPILISI

1 Peyniri ik suda 20 dakika bekletiniz.

2 Suyunu akitip kalbur veya slizgegten gegirerek 2 ¢orba kasigi margarin ile 2-3 dakika iyice karigtiriniz.

3 Domateslerin kabuklarini soyunuz ve 4'e bélinlz, ¢ekirdekli kisimlarini ¢ikariniz. Dig kismini zar gibi peynirli
icine dograyiniz.

4 Kirmizi biber ve kekigi ilave ederek bir dakika domatesleri ezmeden karigtiriniz.

5 Biberlerin iclerini temizleyip yikadiktan sonra peynirli karigimi biberlerin icine doldurunuz.

6 Buzdolabinda 2-3 saat bekletiniz.

7 Sertlesince keskin bir bicakla halka halka dilerek servis yapiniz.
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