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PETULICA

250 grun

3 adet yumurta

1 su bardagi su

1 cay kasigi tuz )

200 gr beyaz peynir (Ig malzeme igin)
200 gr rende kasar (I¢ malzeme igin)
50 gr tereyag

Krep hamuru igin un, yumurta, su ve tuzu derin bir kaba alip mikserle ¢irpin. Teflon tavayi aygicegi yagu ile
yaglayip 1sitin. 1 kepge krep hamuru dokip bir tarafi kizarincaya kadar pisirin. Spatula ile ters gevirip diger
tarafini da pigirin. Bu sekilde 4 krep hamuru hazirlayin. Peynirli ic malzeme igin, tereyagini oda isisinda
yumusatin. Kalan malzemeleri ilave edip iyice karigtirin. Firin tepsisini yaglayin. Kreplerden birini tepsiye serin,
Peynirli ic malzemenin Ggte birini Gzerine yayin. Malzemeler bitinceye kadar isleme devam edin. Onceden
isitilmig 200 dereceye ayarli firnda 30 dakika pisirin. llininca servis yapin.

Corba

Pisirme Siresi :

10-15 dk

Zorluk :

Orta

Kisi Sayisi :

2-4

Tarif Malzemeleri

2 su bardagi kirmizi mercimek
Yarim su bardagi piring

2 adet limonun suyu

Yarim su bardagi haglanmig nohut
6 dis sarimsak

1 yemek kasidi kuru nane

1 cay bardagi siviyagi

10 dal ispanak

ilk olarak 1spanaklari iyice yikayalim ve suyunu siizdiirelim. Sonra yapraklarini kiigiik kiiglik dograyalim.
Mercimek ve pirinci bir tencerede, yeterli tuz ve Uzerine ¢ikacak kadar su ilave ederek kaynatalim. Kaynamaya
basladigi zaman haglanmig nohutlari ilave edelim. Diger yandan limonlarin suyunu sikip, sarimsaklari havanda
ddvelim. Mercimek ve nohut, piring iyice yumusadidinda dogradigimiz ispanak yapraklarini ilave edelim. 12-15
dakika kaynadiktan sonra limon suyunu ekleyip, tencerinin altini kapatalim. Bir tavaya siviyagi koyalim ve
dévulmis sarimsaklari sararana dek kavuralim. Igine bir yemek kasigi kuru nane ekleyip, atesten alalim. Bu
karisimi ¢corbanin Uzerine gezdirelim ve ¢gorbamizi sicak sicak servise sunalim.
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