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PESTO SOSU

30 yaprak feslegen

15 gr rendelenmis parmesan peyniri
20 gr dolmalik fistik

1-2 dis sanmsak

1/2 su bardagi zeytinyagi

1 tutam tuz

Fesleden yapraklarini yikayip kurulayin. Dolmalik fistidi 180 derece firinda 1-2 dakika pembelestirdikten sonra
feslegen yapraklari, sarimsak ve bir tutam tuzla havanda ezin. Ezme iglemi sirasinda azar azar parmesan
peynirinden ilave edip ezmeye devam edin. Sos kivamina geldikten sonra ayri bir kaba alip zeytinyadi ilave edip
karistinin. Krema kivamina geldiginde pesto sos hazir olmus olacak. Pesto sosu tatlandirmak icin 1 cay kasig
tereya@i ya da 1 cay kasigi haslanmis makarna suyundan ilave edebilirsiniz.
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