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PESTO SOSLU PILIC

16 adet Banvit Pili¢ Baby Sis Tava

1 corba kasigi zeytinyagi

200 gr kiraz domates (her biri 2'ye kesilmis)

3 corba kasi§i pesto sos

3 ¢corba kagsigi krema

4 sap taze feslegen (yapraklanmis, iri dogranmis)
Tuz

Tane karabiber (arzu edilen miktarda, dévilmas)

Zeytinyagini isitip, etleri yerlestirin. Hizli ateste, her iki yUzleri altin sarisi renk alincaya kadar, yaklasik 2 ser dak.
pisirin.

Atesi kisip, tencerenin kapagini kapatin ve etler yumusayincaya kadar, yaklasik 3-4 dak. daha pisirip, bir tabaga
alin. Tuz ve karabiber serpip, sicak tutun.

Ayni tavaya domatesleri yerlestirin. Hizli ateste ve tavayi hafifce sallayarak, 1-2 dak. pisirin.

Pesto sos, krema ve fesleden yapraklarini ekleyip, 1-2 dak. isitin.

Etleri ve domatesleri tabaklara paylastirin. Feslegenli kremay Gzerlerine gezdirerek servis yapin.
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