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PERU USULU PIRING PUDINGI

Eyip Seving

1 su bardag piring

1 su bardagi seker

2 su bardag taze krema
2 su bardagi su

2-3 adet karanfil

2 adet gubuk targin

1 ¢ay kagig vanilya 6z0td
Uzeri igin;

Y2 ¢ay bardagdi kuru Gzim
Toz targin

Piring, su, targin ve karanfilleri bir kabin icinde 30 dakika kadar bekletin. Ocaga alip kaynama noktaisna getirin.
Kaynama noktaisna gelince altini kisin. Kremayi ekleyip surekli karistirarak pisirmeye devam edin. Vanilya 6zutu
ile sekeri ekleyip karigtirmaya devam edin. Piringler yumusayana kadar yaklagik 15 dakika sureyle bu sekilde
pisirin. Servis kaselerine alip oda 6nce oda sicakliginda sonra buzdolabinda bekletin. Uzerine kuru Gzim ve toz
targin serpistirerek servis edin.
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