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PERİ ERİŞTESİ

2 su bardağı ev eriştesi
1 çorba kaşığı tereyağı
1 demet ıspanak
2 su bardağı rende taze kaşar
1 tatlı kaşığı tuz

Erişte kaynar tuzlu suya atılır ve arzu edilen kıvama gelene kadar haşlanır suyu süzülür. Hemen tereyağı atılır ve
karıştırılır. Bir fırın kabına aktarılır. Üzerine kıyılmış ıspanağın yarısı yayılır. Tuz ve karabiber atılır, 1 su bardağı
kaşar serpilir. Kalan ıspanak ve kaşar peyniri aynı şekilde konur. 180 derece fırında pembeleşene kadar pişirilir.
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