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PERDE PILAVI

2 su bardagi piring

3 su bardag et suyu

4 corba kasigi tereyadi veya sade yagd
Tuz

1 yumurta

250 gr.un

Un hamur tahtasina elenir, ortasina yumurta Kirilir, tuz konur. Su ile hamur yapilir. Hamur on dakika dinlendikten
sonra 1-2 milimetre incelikte yufka agilir. Acilan yufka bir tencereye yayilir. Tencerenin evvelden yaglanmasi
lazimdir. Hazirlanmig pilav sicakken yufkanin tzerine dékulur. Tencerenin etrafindan sarkan yufkanin kenarlari
pilavin (izerine kapatilir. Tencerenin kapagi 6rtulir. Yufka pilavin sicaklidi ile pembelesir. Servis tabagi
tencerenin Ustine ters olarak kapatilir. Tencere de ters gevrilerek pilav tabaga alinmig olur.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 12.10.2023
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