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PERDE PILAVI (SIIRT)

1 Tavuk

1 cay bardag! yogurt

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagdi tavuk suyu
4 yumurta

¢ay kasigi ucuyla karbonat
kus fistigi

kus Uzimi

100 gram badem igi

yedi turld baharat
karabiber

500 gr kadar un

750 gram piring

Tavuk ve pilav pigirilir, tavuk firinda az kizartilir. Ayri bir kapta kabuklari soyulmus badem ve kus fistigi hafif
yagda pembelestirilir. Sogutulmus pilava 1 avug badem, kus fistigi, kus Gziim(, karabiber ve baharat konup
karigtirilir.

Un, yogurt, yumurta, karbonat, tavuk suyu yogrularak hamur haline getirilir. iki bezeye ayrilir, iiste konulacak
beze daha kuguk olur.

Kubbe sekli verilen 6zel perde pilav tenceresinin igine kati yag surllir, bademler kalp sekilleri verilerek Gizerine
dizilir. Hamur agilarak tencere igine sivanir. Igine bir sira pilav, bir sira pargalanmig tavuk dizilir.

Islem pilav bitene kadar devam eder. En Ustte kalan hamur agilarak kapak olarak kapatilir ve kenarlari sikigtirilir.
Hamurun da Ustl yaglanarak firina atilir. Veya kézi bol kil icinde gezdirilerek pisirme kivamina getirilir. Pistikten
sonra 6zel tencere ters gevrilerek kubbe haline gelen yekpare yemek Ustlinden kesilerek ve yan yufkalar

ML® Perde Pilavi icin tiklayin

Fotograf "tapik" tarafindan génderildi. 08.09.2020
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