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PERDE PILAVI (SIIRT)

Gazi Universitesi Turk Halkbilimi Aragtirma ve Uygulama Merkezi

1 adet tavuk

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardadi tavuk suyu
4 yumurta

1 avug kus Gzimd

1 avug dolmalik fistik

1 avug badem igi

1 cay kasigi kori

4 su bardagi un

Tavuk ve pilav pigirilir. Soyulmus badem ve fistiklar yagda kavrulur. Sogumus pilava badem, fistik, Gzim,
baharat ve didilmis tavuk eti konularak karigtirilir. Un, yogurt, yumurta ve tavuk suyu yogrularak hamur haline
getirilir. Pilav tenceresinin igine tereyadi surilerek acilan hamur désenir. Daha sonra hazirlanan pilav tencerenin
icine dokulUr. Pilavin agzi hamurla kapatilarak firina verilir.
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