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PERDE PILAVI

200 gr. badem

2 bardak piring

4 corba kagigI margarin
Yarim adet haslanmig tavuk gégsi
Karabiber, tuz

3 su bardagi sicak su
Hamuru igin:

1.5 su bardagi un
Margarin

2 adet tavuk suyu tableti
1 yumurta

1 kahve fincani sit

Bademlerin bir kismini ayirin, digerlerinin kabuklarini soyup, margarinde pembelestirin. Sicak suda bekletiimis
pirinci ekleyip, 5 dakika kavurun. Haslanip didilmis tavuk etini, tuzu, karabiberi ve sicak suyu ilave edip, pisirin.
Hamuru yodurun. Bir kabi yaglayin, bademleri serpin. Hamuru merdane ile agip, kaba déseyin. Pilavi igine
dokup, digari sarkan hamuru Gzerine kapatin. Isitilmig 200 derece firinda pigirin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 12.10.2023
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