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PERDE PILAVI

Hamuru igin:

2 yumurta

3 corba kasig yogurt

1 cay kasigi kabartma tozu
3 su bardagi kadar un

Tuz

Igi igin:

2 su bardagi piring

400 gram haglanmig tavuk eti
4 su bardag tavuk suyu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su bardagi badem

1 cay bardagi kus Gzim0
Tuz, karabiber

Pirincleri tereyaginda bademlerle kavurun, i¢ine haglanmig tavuk etlerini ve suyunu ekleyip pisirin. Kus Gzima,
tuz ve karabiberi de ekleyip pilavi hazirlayin. Pilav piserken hamuru yogurun, kalibin i¢cine bademlerle dizip
hazirlayin. Hamurun icine pilavi koyun, firinda 20 dakika kadar pisirin, dilimleyerek sicak olarak ikram edin.

Fotograf "mUbasir" tarafindan génderildi. 14.09.2015
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