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PEMBE GASPASO (SOGUK)

Gerecler:

500 gr domates

200 gr beyaz ekmek

1 dis sarimsak

4 yemek kasigi zeytinyagi

2 yemek kasigi Gzim sirkesi
tuz

YAPILISI

1-Domateslerin kabuklarini ve ¢ekirdeklerini ¢gikartin. Ekmekleri suyla islatin ve suyunu sikip domates ve kiyilmig
sarimsakla birlikte karistiriciya koyun. Yumusak krema haline gelince yag, sirke ve biraz tuz katin.

2-Bu karisima, corba kivamina gelene dek 3 bardak su katin. 2 saat buzdolabinda bekletin. Servisten énce
kaseye bosaltip igine buz parc¢alari atin.

GarnitirG: Kaguk dilimlere dogranmig salatalik, kiyilmig yesil biber, sogan, ve dogranmis ekmekleri yagda
kizartin ve ¢orbayla servis yapin
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