PEMBE BEYAZ MUHALLEBI

Emine Beder

5 su bardagi sit

4 corba kagIg! piring unu
2 paket vanilya

1/2 paket gilekli j6le
100-150 gr. cilek

1 su bardagi seker

Tencereye sUtd, piring ununu, sekeri alalim. Agir ateste ve surekli karigtirarak Uzeri g6z g6z olana dek pigirelim,
icine vanilyalari ilave edip mikserle 1 dakika ¢irpalim. Ve kuplarin yarisina kadar muhallebi dolduralim. Gilekleri
blendirveya robot yardimiyla pre kivamina getirelim. Jélenin yarisini Gizerinde yazil olan tarife uygun olarak ve
tarifin yarisi kadar su ile hazirlayalim. Jélenin igine ¢ilek puresini ilave edip karistirarak kuplardaki muhallebinin
Uzerine bosaltalim. Muhallebiyi buzdolabinda birka¢ saat beklettikten sonra servis yapalim.
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