%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PELTELI PUDING

1 paket Pakmaya Cikolatal Portakalli Puding
2,5 su bardagi sit

1 paket Pakmaya Bitter Parga Cikolata
Krem santi igin:

1 paket Pakmaya Sade Krem Santi

1 yesil limonun rendelenmis kabugu

Pelte igin:

2 su bardagi portakal suyu

3 su bardagi su

1 kahve fincani Pakmaya Bugday Nisastasi
1 cay bardagdi toz seker

1 paket vanilya

Krem santi icin Pakmaya Sade Krem Santi[?lyi cukur bir kaba alin. Soguk siitii ekleyin. iyice girpin. Karigima
rendelenmis yesil limon kabugu ekleyin ve sikma torbasina aktarin. Diger hazirliklar yapana kadar
buzdolabinda bekleterek iyice katilagsmasini saglayin.

Pelte igin sekerli vanilin digindaki tim malzemeyi tencerede karistirin. Orta ateste, muhallebi kivamina gelene
dek pisirin. Ocaktan almadan birkag dakika 6nce Pakmaya Sekerli Vanilin ekleyin. Tekrar karistirip ocaktan
alin. Karigsimi arada bir mikserle girparak sogutun. Sojuyunca servis bardaklarina paylastirin.

Puding icin Pakmaya Cikolatal Portakalli Puding ile sUtli tencereye aktarin. Orta ateste, siirekli karistirarak
muhallebi kivamina gelene dek pisirin. Ocaktan alin. lininca ¢irpin. Pakmaya Bitter Parca Gikolata[?lyi ekleyip
hafifge karistirin ve peltelerin Gzerine dékiin. Buzdolabinda birkag saat bekletin.

Tathyi servis etmeden 5 dakika 6nce, buzdolabindan ¢ikartin. En son krem santi ile susleyin. Hemen servis

yapin.
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