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PEKMEZLI TATLI

https://www.elele.com.tr

250 gr un

1/4 paket yas maya

1 su bardagi dut pekmezi

1 su bardagi iri gekilmis ceviz igi
Uzeri igin:

1 paket krokan

1 ¢orba kasigi béguirtlenli sos

Unu hamur yogurma kabina eleyin. Ortasini havuz gibi agip yas maya ve dut pekmezini ilave edin. Pittirstiz bir
kivam elde edinceye kadar karigtirin. Pekmezli karigima iri gekilmis ceviz icini ilave edip tekrar karigtirin.
Karisimi isiya dayanikli dikddrtgen bir kaba elinizde bastirarak yerlestirin. Onceden isitiimis 170 dereceye ayarli
finnda 25 dakika pisirin. Firindan alip baklava dilimi seklinde kesin. Servis tabagina alin. Uzerlerine dilerseniz iri
cekilmis krokan serpistirip bagurtlenli sos gezdirerek servis yapin.
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