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PEKMEZLI KURABIYE

2/3 bardak cigcekyadi
2 1/3 bardak seker

2 ¢orba kasiJI pekmez
2 yumurta

4 1/4 bardak un

1 cay kasigi karbonat
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi tarcin

1/2 bardak yogurt

Yag, seker ve pekmezi karigtirin. Yumurta ilave edin ve vurun. Yarim bardak yogdurt katin. Un, karbonat, tuz ve
tarcini birlikte eleyin. Pekmezli karigsima ilave edin. Elde ettiginiz hamuru buzdolabinda 1 saat bekletin.
Yaglanmig pasta tepsisine kasik kasik dokin. Sicak firinda 8 dakika pisirin. Bu dl¢l 6 diizine biskdvi i¢in
verilmigtir. Degisiklik i¢in 1 bardak kuru Gz0m veya fistik ya da ceviz ilave edebilirsiniz.
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