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PEKMEZLI KAYISILI ERIKLI YAHNI

2 kg kemikli kuzu eti
400 gr kuru kayisi

200 gr kuru erik

4 su bardag sicak su

2 yemek kasi§i tereyagi
2 yemek kasigi pekmez
1 cay kasigi tuz

Kayisi ve erigi ayr kaplara alin. Uzerlerine ¢ikacak kadar su ilave edip, 1 saat beklettikten sonra suyunu siiziin.
Tereyagi bir tencereye koyup, eritin. Eti ilave edip, pembelesene kadar ¢evirin. Etlerin Gzerini gegcecek kadar
sicak su ekleyip, kisik ateste yumusayana kadar pisirin. Suyu azalinca kayisi, erik, pekmez ve tuzu katin. Kisik
ateste 20 dakika pigirin, sicak servis yapin.
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