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PEKMEZLI KACAMAK (KIRKLARELI)

Kirklareli Valiligi - ©F. Gér. Ali Cakir

1,51tsu

400 gr misir unu

150 gr tereyagi

2 tath kasig tuz

% ¢ay bardagi pekmez

Su tencereye konarak kaynamaya birakilir. Kaynayan suyun igine tuz atilir. Daha sonra yavas yavas misir unu
salinir. Bir yandan da tahta kasikla topaklanmamasi igin hizli olarak karigtirilir. Misir ununun tamami konduktan
sonra tahta kagigin tersi ile misir unu tencereye bastirilarak 5 dk kaynatilir. Pigsen kagamak tepsiye bosaltilir.
Uzerine yakilan tereyag kasigin tersi kagamaga bastirilarak dokullr. Bdylece tereyadi kagamagin ylzeyinden
akip tepsinin kenarlarina akmaz. Son olarak Uzerine pekmez dokilerek servis edilir.
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