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PEKMEZLI INCIR TATLISI

2 su bardagi kuru incir

2 su bardagi su

4 su bardag pekmez

1 su barda@i bitiin ceviz

3 yemek kasi§i susam (varsa)

Oncelikle kuru incirlerin her birini dérde bélelim ve bol ilik suda yikayip, stizdiirelim. Ote yandan orta boy bir
tencerenin icine su ve pekmezi birlikte koyalim. Bir tahta kasikla karistirip, ocadin Ustline oturtalim, altini agalim.
Pekmezli su kaynamaya baglar baglamaz incirleri icine ekleyelim. Hep birlikte 15-20 dakika kisik ateste
pisirelim. Sonra altini séndirip susami ve ceviz iclerini ilave edip, yine tahta kasikla karistirip, sogumasini
bekleyelim. Orta boy bir kavanoza doldurup, agzini sikica kapatalim. Ya buzdolabinda ya serin, ya da guines
gbrmeyen bir yerde muhafaza edelim. Regel gibi ya da tatli niyetine kullanabilirsiniz. Ani misafir gelince
kullanabileceginiz bir tathdir. Ama sakin islak kasikla bu tatlyr almayin.. Hemen tatlinin agzinda kiflenme olusur.
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