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PEKMEZLI AYVA TATLISI

3 ayva

6 kuru incir

1 cay bardagdi ¢ekilmis ceviz
1 su bardagi toz seker

4 corba kasig pekmez

1 cay kasigi camfistigi

1 cay kasigi kuru Gzim

1 limon

Hazirlanisi:

incir ve tztmleri sicak su ile islattiktan sonra ince ince dograyin.

Ayvalarin iglerini oyun, limonlayip firin tepsisine dizin. Cok sicak suyla birkag dakika kaynatip yumusatin.

Ceviz, fistik, UzOm ve incir karigimini ayvalara doldurun. Uzerine de pekmez-seker karisimini (ayva basina bir
kasik hesabiyla) dokin, Artan pekmez-seker karisimina sicak suyu katin, bunu da tepsiye bosaltin.

180 derece firinda 30 dakika pisirin.

Ayvalar yumusayinca firin isisini yikseltin, Tepsideki sekerli su, koku ve renk olarak karamel haline gelince ayva
tatliniz hazir demektir.
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