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PAZIYA SARILMIS LEVREK

600 gr. levek fletosu
100 gr. taze mantar

100 gr. kasar peyniri

1 adet kuru sogan

1 bag dereotu

50 gr. kapari

1 bag taze pazi

1 cay bardagi zeytinyag
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Pazilar kaynayan suya atin, 30 saniye sonra buzlu suya ¢ikarin. Bir tavada zeytinyagdini, kuru sogan, taze
mantar ve kapariyi hafif soteleyin, tuz, karabiber, dereotu, ilave edip ocaktan alin. Soguduktan sonra kasar
peyniri rendesi katin, pazilari tezgaha yayin, fleto ¢ikariimig bir levrek dilimi koyup onun da tzerine
hazirladigimiz hargtan koyun, paziyi glizelce sarin, tereyadi ile yaglanmis firin tepsisine dizin, bittn pazilar ve
baliklar bitice tepsiye biraz su koyun 200 derece 1sida 25 dakika pisirin.
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