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PAZILI VE PEYNIRLI LAZANYA

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
2 Adet sogan

1 Paket lazanya

1 Demet pazi

250 gr ufalanmig beyaz peynir
Yeterince karabiber

Lazanyalari bir tutam tuz ve 1 tath kasigi yagh kaynar suda haslayin. Stzilmesi i¢in kagit havlu tzerine alip
aralikh olarak dizin. Paziyi temizleyip bol suyla yikayin. Sodanlar temizleyip zar seklinde dograyin. Kalan yagi
tavada isitip sogani pembeleginceye kadar kavurun. Paziyi ekleyip 5-6 dakika daha kavurun. Atesten alin.
Ufalanmig beyaz peynir ve karabiber ilave edip karistirin. Lazanyalarin bir kismini servis tabagdina dizin. Uzerine
pazili karisimi yayin. Bu isleme toplam (¢ kat olacak sekilde devam edin. Suslemek icin UGzerine rendelenmis
beyaz peynir ve taze kekik serpigtirip servis yapin.
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