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1 yemek kasigi kuru maya

1 su bardagi ilik su

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker

4 su bardagi un

2 yemek kasigi margarin

2 yemek kasigi tahin

1 sogan

1 demet pazi

1 tath kasigi Kirmizi pul biber
1 yemek kasigdi aygicegdi yadi
1 yumurta sarisi

PAZILI TEPSI BOREGI

Pazili tepsi boredi: Mayayi sekerle birlikte karistirip 10 dakika ilik suda bekletin. Daha sonra tuz ve unu azar
azar ilave edip agilabilecek kivamda bir hamur elde edin. Margarini kii¢iik bir tavada eritin. Ocaktan alip 2
yemek kagigi tahini ilave ederek iyice karigtirin. Tahinin erimesini saglayin. Hamuru t¢ esit pargaya ayirin.
Unladiginiz tezgahta oklava ile agin. Uzerine margarin, tahini siir(ip rulo seklinde sarip kendi etrafinda
déndiiriin. Diger iki hamuru da ayni sekilde hazirlayin. Buzdolabina alip 20 dakika bekletin. i¢ harci igin, sogani
yemeklik dograyip aygicedi yaginda soteleyin. Pazi yapraklarini elinizle bolerek sogana ilave edip kavurun.
Ocaktan almadan 6nce kirmizi pul biberi ilave edin. Hamurlari G¢ esit pargaya ayirin. Unladiginiz tezgahta
oklava ile agin. Hamuru yagladiginiz tepsiye yayin. Uzerine i¢ harcin yarisini yayin. ikinci hamuru da agip harcin
Uizerine kapatin. Kalan harci izerine yayip, diger hamuru acarak (izerini kapatin. Uzerine yumurta sarisi siir(in.
Bicakla kareler kesin. 200 derece firinda kizarincaya kadar pisirin. Firindan ¢ikarip ilik servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:94706 « adi:Pazili Tepsi Boregi » gonderen:alayl « indirme tarihi:26.04.2024 - 18:26


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pazili-tepsi-boregi-vt48689
http://www.tcpdf.org

